cantines
De quoi parle-t-on aujourd’hui ?

La Restauration collective dans les EHPAD
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Typologie des Etablissements

Centre de Jour pour Personnes Agees

Centre Hospitalier Spécialisé lutte Maladies Mentales
Centre hospitalier, ex Hopital local

EHPA ne percevant pas des crédits d'assurance maladie
EHPA percevant des crédits d'assurance maladie
Etab.Accueil Non Médicalisé pour personnes handicapées ~ 9 700
Etablissement d'Accueil Temporaire pour Adultes Handicapés
Etablissement de Soins Longue Durée

Etablissement d'hébergement pour personnes dgées dépendantes
Etablissement Expérimental pour personnes handicapées

Foyer d'Accueil Médicalisé pour Adultes Handicapés (F.A.M.)
Maison d'Accueil Spécialisee (M.A.S.)

Résidences autonomie

Service d'accompagnement medico-social adultes handicapés
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Typologie des Gestionnaires

Associations + Fondations + RUP + Droit local 28%
CCAS + CIAS + Communes 23%
Entreprises SAS, SARL, SA, SNC... 18%
EPH Communaux, Départementaux, Régionaux + divers 13%
ESMS Communaux, Infercommunaux, Départementaux, Régionaux 13%
Mutuelles .ur public 49% 3%
Congrégations .ur privé 51% 1%
Autres et divers

-1' Non Lucratif en nombre 2770 ‘I %
-1' Lucratif en nombre 1 980 ~ 9 700




Typologie des Restaurations

Nomlbre de places de résidents
Nombre max. de repas/jour

Petits-déjeuners + collation/jour

Moyenne de repas/jour/site

750 000

1 500 000

1 500 000

154
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Diversité des Diversité des
Diversité des + S e + Organisations

Etablissements techniques de la

Gestionnaires )
Restauration

Heterogeéeneite des situations
technico-administratives de la
Restauration en EHPAD
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Service

public en
Gestion Service
directe public en
Prestation

Le Personnel .
de service 1

du
Gestionnaire
assure la Personnel d’'un
fabrication prestataire

externe (chef ou
équipe) qui

intégrale de

dans les loca
du Gestionna

produit les repas

Service
public en
Prestation

de service 2

Personnel d’un
prestataire
externe qui

produit les repa

et les livre au

Statut public

Service
public en

Concession
(ou DSP)

Personnel d’un
opérateur
externe qui
assure la
gestion
complete d
service

Statut prive

Service
en Gestion
intégrée

Service

avec

Contrat de
gestion

Salariés du
gestionnaire
assurant

tout ou partie | Gestionnaire

du service de privé
restauration |assurant au lieu
et place du

gestionnaire
tout ou partie
du service de
restauration




cantines Qui fait quoi sous Statut public ?

du mode de gestion ? .torité organisatrice Sans objet
. des tarifs ? .torité organisatrice 'orité organisatrice
Qui décide ? — — e :
des menus ? .torlte organisatrice Société de restauratlo.
des appros ? Selon CC .stataire selon CC Société de restauratio.
Qui achete ? les appros ? Société de restauraticl Société de restauratio.
du service ? .torité organisatrice Société de restauratio
Qui rend des tarifs ? .torité organisatrice ‘torité organisatrice

?
compte : de la loi EGALIM .torité organisatrice ‘torité organisatrice*®

CC = Cahier des Charges & Rapport annuel DSP & Elle peut demander a la SRC de faire la saisie des données



